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Brood , boter met gebrande tomaat en venkelzaad, olie met tuinkruiden,
zilt zout.

Snijbooncracker met kastanjechampignon en creme van bunkerkaas. Krokante aardappel ,
dragon en rettich. Poffertje van pastinaak gevuld met shiitake, zz van
shii-take en sjalot mayo.

Kastanjelever, kweepeerstroop, geconfijte kweepeer.
Brioche

Aardpeer tartaar, creme van ei, mayo gezouten citrus, aardpeer
krokant, bleekselderij, zoute vinger, limoen en granny smith appel,
zwarte munt, o.i. kers.

Geblakerde Prei, zure spitskool, poeder van prei en venkel, gerookte
wei saus met peterselieolie, parelgort, koolrabi en vlierkappers,
winterpostelein.

Knolselderij, bloemkool, gedroogde koningszwam, Dordtlook, verse
hazelnoot, dressing van eekhoorntjesbrood en dordtlookolie, schuim van
knolselderij, eekhoorntjesbroodpoeder.

No-waste bouillon, schorseneer, oesterzwam, crosnes, champignon.

Dry Aged Rode biet, saus van rode wijn, rode biet, rozenbottel,
gekookte en rauwe rode biet, rode ui, aardappelcreme, kriel, broccolibloem.

Oudwijker Fiore, kweeappel, karnemelkse koek, ricotta met
duindoorn, broeivet en citroenafrikaan

Aardpeerroomijs, creme van kervelwortel, moutcrumble, gecarameliseerde appel.
Kervelwortelkrokant, eekhoorntjesbroodmerengue, gel van cederappel



